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Babeczki kakaowe z kremem i
mandarynkami

‘ Stokrotka

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): arabska, polska

oB . 90 min . tatwy . 10 porgji

Ciasto - Smietana gesta - 2-3 tyzka

maka krupczatka - 1 + 1/2 szklanka Krem -

masto - 12 dag z6ttka - 2 szt.

z6ttka - 3 szt. cukier - 3-4 tyzka

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka $miatana kremowa - 2/3 szklanka
kakao - 2 tyzka likier pomaranczowy - 3-4 tyzka
cukier puder - 1/2 szklanka galaretka pomaranczowa - 1 szt.
cukier waniliowy - 2 tyzeczka mandarynki - 6-7 szt.

. Dodatkowe info: Babeczki ozdobi¢ wedtug wtasnego uznania.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make wymieszac z proszkiem do
pieczenia posieka¢ z mastem. Dodac cukier
puder, cukier waniliowy, kakao, zéttka, Smietane
i zagnies$c¢ ciasto. Wtozy¢ do foliowego woreczka
i odtozy¢ na p6t godziny w chtodne miejsce.
Rozwatkowac, wylepi¢ posmarowane ttuszczem
foremki do babeczek, utozyé na blaszce.
Wstawi¢ do nagrzanego piekarnika do 180
stopni. Piec okoto 12-15 minut. 1/2 galaretki
rozpusci¢ w 200 ml wrzgcej wody, odtozy¢ do
stezenia. krem pomaranczowy Drugg potowe
galaretki rozpuséci¢ w 1/3 szkl wrzgcej wody,
przestudzi¢. Zoéttka z cukrem i cukrem
waniliowym utrze¢ na puch. 1/3 $mietanki
zagotowac, powoli gorgcg wlewaé do zéttek
ciggle ucierajac, ostudzi¢. Pozostatg Smietanke
ubi¢, dodajac przestudzong ptynng galaretke
(rozpuszczong w 1/3 szkl wody), potaczyé

z z6ttkami. Dodac¢ likier, wymieszaé. Krem
wiozy¢ do szprycy i ozdobnie wyciska¢ na zimne
babeczki. Na wierzchu utozy¢ czastki
mandarynek i pola¢ tezejaca galaretkg. Wiozyé
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do lodéwki do stezenia.
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