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Babeczki orzechowe

,‘. Renixx

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

oB . 180 min . tatwy . 1 porcja

Ciasto: - cukier - 1 tyzka

maka tortowa - 1 szklanka cukier waniliowy - 1 tyzeczka
masto - 12 dag masto - 10 dag

z6ttka - 1 szt. sok z cytryny - do smaku

orzeszki arachidowe mielone - 5 Pozostate sktadniki: -

dag galaretka wigniowa - 1 opakowanie
cukier puder - 5 dag czekolada deserowa - 5 dag
proszek do pieczenia - 1/2tyzeczka yq|orowe widrki kokosowe - troche
Krem: - orzechy arachidowe w polewie -
jajko - 1 szt. troche

. Dodatkowe info: Babeczki orzechowe z galaretkg sg efektowne i bardzo smaczne. Sag
ozdobg wielkanocnego stotu i kuszg nie tylko dzieci.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make wymieszac z cukrem pudrem,
proszkiem do pieczenia i orzechami.

KROK 2: Doda¢ zéttko i masto, posiekac
i zagnies¢ ciasto.

KROK 3: Zawinag¢ w folie, wtozy¢ do loddwki na
pét godziny.

KROK 4: Nastepnie rozwatkowac i wylepi¢
foremki do babeczek. Utozy¢ na blaszce i wtozy¢
do nagrzanego do 180 stopni piekarnika, piec
okoto 12-15 minut.

KROK 5: Krem: Cate jajko ubi¢ z cukrem

i cukrem z wanilig nad garnkiem z gotujaca sie
wodg. Nastepnie zdjac z pary i ubija¢ do
ostudzenia. Masto utrze¢ na puszystg mase
dodajac po tyzce masy jajecznej. Doprawi¢ do
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smaku sokiem z cytryny.

KROK 6: Galaretke przygotowac wedtug
przepisu na opakowaniu, ostudzi¢. Upieczone,
zimne babeczki napetnic¢ tezejaca galaretka.

KROK 7: Ozdobi¢ masg waniliowa, czekolada
rozpuszczong w kapieli wodnej i orzechami
w polewie.
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