gotuj w stylu eko.p!

Bakaliowy piernik na maslance

.‘. smakujmy
Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

[l 40 min . tatwy . 8 porciji

. Skiadniki: maslanka - 2 szklanka jajka - 3 szt.
cukier - 11 1/2 - 2 szklanka maka - 50 dag
masto - 120 g proszek do pieczenia - 2 tyzeczka

przyprawa do piernika - 2 tyzka posiekane bakalie - 20-30 dag

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Maslanke wlaé do garnka z grubym dnem, wsypaé cukier. Postawi¢ na niewielkim ogniu, co
jakis czas mieszajac. Kiedy utworzy sie gestniejaca, lekko brgzowawa masa (po ok. 1,5 godz), zdjaé
z ognia. Postawi¢ w chtodzie, by troche przestygta. Do jeszcze cieptej wtozy¢ margaryne i mieszac,
az sie rozpusci. Dodaé przyprawe piernikowa, wymieszac. Dodaé z6ttka i wymieszaé. Na przemian
dodawac piane z biatek i make z proszkiem do pieczenia. Na samym koncu wsypac bakalie,
wymieszac i przetozy¢ do wytozonej papierem kekséwki. Piec ok. 60 min w 180 st. C (do suchego
patyczka).
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