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" BIO MAKARON WSTAZKA ORKISZOWY Z
BOCZKIEM

& gacek1000
Polecane na: danie glowne

[ 45 min . tatwy . 4 porcje

. Skladniki: BIO MAKARON ORKISZOWY MLEKO 3,2% - 200 ml
WSTAZKI - 250 g BAZYLIA SUSZONA - 1 tyzka
BOCZEK WEDZONY - 350 g OREGANO SUSZONE - 1 tyzka
BIO CEBULA - 4 szt. NATKA PIETRUSZKI SUSZONA -
BIO CZOSNEK - 4 szt. 2 lyzka

SMIETANA 12% - 330 ml

. Dodatkowe info: ps

prezentowane danie moze przypominac wtoska carbonada ale zostato
lekko zmodyfikowane...
danie mozemy jeszcze ozdobi¢ na gérze Swiezymi listkami pietruszki

. Sposob przygotowania:

KROK 1:boczek kroimy w kostke i wrzucamy na
rozgrzany olej.

Siekamy cebule lub kroimy na pidrka
Wstawiamy wode na makaron

KROK 2: Smietane przektadamy do stoika dodajemy po kolei bazylie,oregano ,natke
pietruszki,wyciskamy Swiezy czosnek,dodajemy mleko.
Zakrecamy stoik i mieszamy sktadniki.

KROK 3:do smazgcego sie boczku dodajemy
cebule mieszajgc sktadniki od czasu do czasu.
Gotujemy makaron zgodnie z instrukcjg na
opakowaniu

Miedzy czasie mieszamy nasz sos w stoiku zeby
susz dobrze namiekt mlekiem i $mietang

KROK 4: odlewamy makaron i hartujemy go
zimg wodg i naktadamy porcje na miseczke.
na makaron naktadamy smazony boczek
z cebulg i zalewamy sosem $mietanowo-
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czosnkowym.
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