gotuj w stylu eko.p!

Biszkopt z ananasem i galaretka

‘. Renixx

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): arabska, polska

o+ . 50 min . tatwy . 18 porcji

jajka - 4 szt. dmietanka kremowa - 1 + 1/2

cukier - 15 dag szklanka

maka ziemniaczana - 5 dag Smietan-fix - 1 + 1/2 opakowanie

maka tortowa - 10 dag cukier puder - 2 tyzka

woda wrzaca - 2 tyzka cukier waniliowy - 2 tyzeczka

sok z cytryny - 1 tyzka galaretka agrestowa - 2
opakowanie

ananas - 1 stoik

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Z6ttka z cukrem ubié na parze na
gestg puszystg mase, do trzykrotnego
powiekszenia swojej objetosci. Zdjac¢ z ognia

i ubija¢ do ostudzenia. Nastepnie przesia¢ obie
maki, wsypac¢ do masy, wla¢ wode z sokiem

z cytryny, delikatnie wymieszac. Pod koniec
delikatnie wmieszaé¢ sztywno ubitg piane

z biatek. Wyla¢ ciasto do wytozonej pergaminem
i posmarowanej ttuszczem duzej blaszki, wtozy¢
do nagrzanego piekarnika. Piec w temp 180
stopni okoto 10 minut.

KROK 2: Galaretki rozpuéci¢ w wodzie wedtug
przepisu na opakowaniu. Smietane ubié ze
Smietan-fixsem, cukrem pudrem, cukrem
waniliowym i wytozy¢ na ostudzony biszkopt.

KROK 3: Na smietane wytozy¢ osaczone
Z syropu ananasy, zalaé tezejaca galaretka.

KROK 4: Odtozy¢ do lodowki do stezenia. Latem galaretke rozpusci¢ w mniejszej iloSci wody.
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