
 

Biszkopt z truskawkami

tulipan  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 60 min  średni  6 porcji

 

  Składniki:

 

jaja - 4 szt.

 

mąka - 4 łyżka

 

cukier - 4 łyżka

 

 

proszek do pieczenia - 1 łyżeczka

 

truskawki - 2 kg

 

galaretka truskawkowa - 2

opakowanie

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Biszkopt: Białka ubić na pianę, dodać cukier, ubić. Dodać żółtka, ubić. Dodać mąkę, tuszkę

proszku do pieczenia.

Tortownicę posmarować tłuszczem i wysypać bułką tartą. Upiec cienki biszkopt w temp 160 C, czas

pieczenia ok. 20 minut

Na wierzch biszkoptu wyłożyć truskawki.

Przygotować galaretki (1 galaretka na 1,5 szklanki wrzącej wody), poczekać, aż lekko stężeją zalać

nimi truskawki.
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