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Buleczki z serkiem

& paulina2157
Polecane na: desery

Kuchnia (region): polska

oB . 75 min . $redni . 12 porcji

drozdze - 3 dag cukier - 1 tyzeczka

maka zytnia - 25 dag twarog - 25 dag

maka tortowa - 25 dag z6Mko - 1 szt.

masto - 10 dag cukier waniliowy - 16 g

jajko - 1 szt. rodzynki - 1 gars¢

mleko - 250 ml olejek pomaranczowy - do smaku
ziemniaki ugotowane - 12 dag Smietana - 3 tyzka

sOl - 1/3 tyzeczka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Zrobi¢ w mace wgtebienie, a w nim zaczyn z drozdzy, szczypty soli i cukru, dwdch tyzek
maki, cieptego mleka. Pozostawi¢ do wyros$niecia.

Nastepnie doda¢ zmiksowane mleko z ziemniakami, jajko i wyrobi¢ ciasto, pod koniec dodaé
roztopione ciepte masto. Pozostawi¢ w cieptym miejscu do wyrosniecia.

Z6ttko wymieszaé z cukrem waniliowym i $émietana. Dodaé twarég i wymieszaé. Na koniec mase
wymieszaé z rodzynkami i olejkiem pomaranczowym.

Z ciasta formowac kulki i rozptaszczaé, uktadaé na pergaminie i pozostawi¢ aby ciasto podrosto.
Uzywajac dna szklanki, lekko zrobi¢ ptytkie wgtebienia w buteczkach i natozyé nadzienie serowe.

Piec w temperaturze 180 st. C przez okoto 20-30 minut.

strona 1/ 1
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/buleczki-z-serkiem


http://www.tcpdf.org

