
 

Cannelloni

Wafelek2601  

Polecane na: danie główne    

 

  Warto wiedzieć:

 

 120 min  średni  4 porcje

 

  Składniki:

 

łopatka wieprzowa - 1/2 kg

 

czosnek - 3 ząbek

 

makaron cannelloni - 1 opakowanie

 

oliwa - trochę

 

 

pomidory krojone w puszce - 1

opakowanie

 

ser żółty - 20 dag

 

sól i pieprz - do smaku

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Łopatkę umyć, osuszyć, wraz

z czosnkiem zmielić w maszynce do mięsa.

Mięso podsmażyć na łyżce oliwy.

 KROK 2: Dodać pomidory z puszki. Przyprawić

do smaku solą i pieprzem. Dusić pod

przykryciem około 20 minut.

 KROK 3: Mięsem wypełnić cannelloni, ułożyć

w wysmarowanym oliwą naczyniu

żaroodpornym.

 KROK 4: Piec około 20 minut w temperaturze

200 stopni, po tym czasie posypać startym

żółtym serem i piec kolejne 15 minut.

 KROK 5: Podawać na gorąco.
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