gotuj w stylu eko.p!

Ciasteczka cytrynowe

,; Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 100 min . tatwy . 20 porgji

maka tortowa - 30 dag proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka
masto - 20 dag otarta skorka z cytryny - 2 tyzeczka
z6ttka - 2 szt. aromat cytrynowy lub eliksir - 1/4
cukier puder - 10 dag tyzeczka

cukier waniliowy - 2 tyzeczka cukier puder - troche

. Dodatkowe info: Kruche ciasteczka maslane z dodatkiem startej skorki z cytryny
i aromatu sg bardzo aromatyczne i smaczne.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make wymieszaé z proszkiem do
pieczenia, doda¢ starte na tarce o duzych
oczkach zimne masto, posiekaé¢ z magka.
Nastepnie wsypac cukier wanilinowy, cukier
puder, skorke z cytryny, dodaé z6ttka i aromat.

KROK 2: Zagnie$¢ ciasto, zawingé w folie
i wiozy¢ do lodéwki ma 1-2 godziny.

KROK 3: Schtodzone ciasto rozwatkowac na
grubosé 3-4 mm i foremkg wykrawac ciasteczka.
Uktadaé na wytozonej papierem do pieczenia
blaszce i wtozyé do nagrzanego piekarnika.

KROK 4: Piec na ztoty kolor w temp 180 stopni.
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