gotuj w stylu eko.p!

Ciasteczka migdatowe

.‘. Magster
Polecane na: ciasta

- Kuchnia (region): polska

[l omin . tatwy . 1 porcja

Maka - 25 dag Cukier waniliowy - 2 tyzka

Maslo - 20 dag Drobny cukier - tyzka

Z6ttko - 1 Mielone migdaty do obsypania - 2
Mielone migdalLy - 10 dag fyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Masto utrze¢ z cukrem i z6ttkiem, dodaé make i migdaty, zarobi¢ ciasto.

KROK 2: Podzieli¢ na 3 czesci, uformowaé walki, zawing¢ w folie spozywcza i wstawi¢ do lodowki na
co najmniej 1 godzine.

KROK 3: Kazdy watek podzieli¢ na mniejsze czesci, formujac ciasteczka w ksztatcie pétksiezyca.

KROK 4: Pieczenie: w piekarniku nagrzanym do 160 stopni przez ok. 20 minut az ciasteczka lekko
sie zarumienia.

KROK 5: Ciepte ciastka obsypac¢ zmielonymi migdatami (wczesniej zmieszanymi z drobnym cukrem).
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