
 

Ciasteczka migdałowe

Magster  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 0 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

Mąka - 25 dag

 

Maslo - 20 dag

 

Żółtko - 1 

 

Mielone migdaLy - 10 dag

 

 

Cukier waniliowy - 2 łyżka

 

Drobny cukier - łyżka

 

Mielone migdały do obsypania - 2

łyżka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Masło utrzeć z cukrem i żółtkiem, dodać mąkę i migdały, zarobić ciasto.

 KROK 2: Podzielić na 3 części, uformować walki, zawinąć w folię spożywczą i wstawić do lodowki na

co najmniej 1 godzinę.

 KROK 3: Każdy wałek podzielić na mniejsze cześci, formując ciasteczka w kształcie półksiężyca.

 KROK 4: Pieczenie: w piekarniku nagrzanym do 160 stopni przez ok. 20 minut aż ciasteczka lekko

się zarumienią.

 KROK 5: Ciepłe ciastka obsypać zmielonymi migdałami (wcześniej zmieszanymi z drobnym cukrem).
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