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“’1 Ciasto czekoladowo-pomaranczowe

.‘. gotujwstylueko.pl
Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): arabska

. Warto wiedziec: [l 90 min . Sredni . 10 porcji

. Skiadniki: masto - 150 g soda oczyszczona - tyzeczka
golden syrop - 2 tyzka jajka - 2 szt.
cukier muscovado - 175 g pomarancza - 2 szt.
maka pszenna typ 550 BIO - 150 g sok z pomaranczy - 1 szt.
kakao - 25 g

. Dodatkowe info: Najlepiej smakuje zaraz po wyjeciu z piekarnika.

Autor przepisu: Ewelina Jaroszczuk.
Przepis dodany w ramach Konkursu Bakaliowego Bio Planet.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Wszystkie sktadniki powinny mie¢ temperature pokojowa.
Przygotowaé forme o pojemnosci 900 g, nattusci¢ jg mastem i wytozy¢ papierem do pieczenia.

KROK 2: Make pszenng, sode, kakao - przesia¢. Masto utrze¢ z golden syropem, najlepiej przy
pomocy miksera. Dodaé cukier i doktadnie utrze¢, do gtadkosci.

Przesiane suche sktadniki dodawac¢ do ciasta na zmiane z jajkami (do masy maslanej dodac: kilka
tyzek maki, zmiksowagé, nastepnie jajko, zmiksowac, zndbw make, itd. do wyczerpania sktadnikéw).
Doda¢ otartg skorke z pomaranczy i sok, zmiksowag.

KROK 3: Mase przetozy¢ do formy, wyréwnagé. Piec w temperaturze 1702 C przez okoto 45 minut.
Wystudzi¢ przy lekko uchylonym piekarniku.
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