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Ciasto drozdzowe z suszonymi owocami

.‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): arabska, polska

i 70 min i sredni . 10 porciji

maka pszenna - 3 szklanka sOl - 1/3 tyzeczka

drozdze - 3 dag rodzynki - 3-4 dag

mleko - 1/3 szklanka Sliwki suszone - 5 dag

jogurt - 1/3 szklanka zurawina suszona kruszonka - 3-4
masto - 3 dag dag

cukier - 4 dag masto - 10 dag

cukier waniliowy - 1 tyzka cukier - 10 dag

jajka - 2 szt. maka pszenna - 10 dag

Pyszna migciutka, puszysta i stodka buteczka domowego wypieku.
Z masetkiem i miodem smakuje rewelacyjnie.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Drozdze wymiesza¢ z cukrem,
rozpuséci¢, dodac ciepte mleko, 2-3 tyzki maki
zamieszaé, odstawi¢ w ciepte miejsce do

wyrosniecia.

KROK 2: Do przesianej maki, wla¢ wyrosniety
rozczyn, dodac jajka wymieszane z jogurtem,

rozpuszczonym mastem i cukrem waniliowym,
sél, doktadnie wyrobi¢ na gtadkie ciasto.

KROK 3: Przykry€ i pozostawic¢ w cieptym
miejscu. Gdy ciasto podwoi swojg objetosé,
dodaé pokrojone $liwki, rodzynki i zurawine.
Ponownie przerobi¢ i wtozy¢ do przygotowanej
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formy, odstawi¢ do wyro$niecia.

KROK 4: Kruszonka Masto potaczy¢ z maka
i cukrem. Palcami ugniataé tak aby powstata
kruszonka.

KROK 5: Wyrosniete ciasto w formie posypaé
kruszonka i wstawi¢ do nagrzanego piekarnika.
Piec okoto 40 minut w temp 180 stopni.
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