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Ciasto kawowe z kremem

1 Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 180 min . tatwy . 1 porcja

Ciasto: - cukier waniliowy - 1 tyzka
masto - 10 dag budyn $mietankowy - 2 tyzka
cukier - 10 dag maka pszenna - 2 tyzka
kakao - 1 tyzka z0Mka - 2 szt.

kawa rozpuszczalna - 2 tyzeczka  cukier - 2 tyzka

woda - 2 tyzka likier adwokat - 100 ml

jajka - 2 szt. masto - 10 dag

maka pszenna - 15 dag Pozostate sktadniki: -
proszek do pieczenia - 1 tyzeczka ciasteczka czekoladowe Hit -
Krem: - troche

mileko - 2 szklanka czekolada gorzka - 3-4 kostka

. Dodatkowe info: Ciasto kawowe z kremem z dodatkiem likieru adwokat jest
wysmienite. Podawac tylko osobom dorostym. Smacznego.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ciasto: Masto wtozy¢ do garnka,
rozpuséci¢. Dodac cukier, kakao, kawe
rozpuszczong w 2 tyzkach goracej wody,
wymieszac i gotowac okoto 5 minut, ostudzié.

KROK 2: Nastepnie dodac zéttka, make
z proszkiem do pieczenia, wymieszac.

KROK 3: Pod koniec delikatnie wmieszac
sztywno ubitg piane z biatek.

KROK 4: Ciasto wytozy¢ do formy o srednicy 22
cm i wiozy¢ do nagrzanego piekarnika. Piec
okoto 20 minut w temp 180 stopni.

KROK 5: Krem: Budyn, make, likier i zottka
wymieszaé w 200 ml zimnego mleka. Reszte
mleka zagotowac dodajac cukier i cukier
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waniliowy. Potaczy¢ z budyniem, gotowac 1-2
minuty. Nastepnie doda¢ masto, zmiksowac,

KROK 6: Wytozy¢é na upieczone zimne ciasto,
odtozy¢ w chtodne miejsce.

KROK 7: Ozdobi¢ ciasteczkami i startg
czekolada.
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