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pomaranczowa

; Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

gotuj w styfu eko

. Warto wiedzieé:

[l 20 min

maslanka - 2 szklanka
maka pszenna - 3 szklanka
powidta Sliwkowe - 2 tyzka
cukier - 15 dag

jajka - 2 szt.

masto - 10 dag

oliwa z oliwek - 4 tyzka

. tatwy

. Dodatkowe info:

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make i kakao przesiaé, potaczy¢
z przyprawg do piernikow.

KROK 2: Masto rozpusci¢ i ostudzi¢. Maslanke
wymieszaé z cukrem, cukrem waniliowym,
z6ttkami i soda.

KROK 3: Nastepnie dodaé¢ powidta, oliwe,
ptynne masto, zamieszac. Potagczy¢ z maka,
2 tyzki skérki pomaranczowej, dodac sztywno
ubitg piane z biatek, delikatnie wymieszac.

KROK 4: Ciasto przela¢ do wytozonej papierem
do pieczenia foremki keksowej o wymiarach
32/8 cm

KROK 5: Wtozy¢ do nagrzanego do 180 stopni
piekarnika i piec do suchego patyczka okoto
35-40 minut. Upieczone, zimne ciasto obla¢
rozpuszczong w kapieli wodnej czekoladg

Ciasto korzenne ze skorka

. 20 porcii

cukier waniliowy - 1 tyzeczka
kakao - 2 tyzka

soda oczyszczona-1 + 1/2
tyzeczka

przyprawa do piernika - 1
opakowanie

sOl - szczypta

skérka pomararnczowa
kandyzowana - 4 tyzka

czekolada deserowa - 10 dag

Ciasto korzenne ze skoérkg pomaranczowg kandyzowana jest bardzo
smaczne, aromatyczne i tatwe do przygotowania.
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i 0zdobi¢ pozostatg skérkg pomaranczowg
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