gotuj w stylu eko.p!

Ciasto kruche z miodem i sliwkami

.‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

i 100 min I atwy . 10 porciji

CIASTO - KRUSZONKA -

maka pszenna - 35 dag maka pszenna - 1 szt.

masto - 20 dag masto - 10 dag

z6ttka - 3 szt. cukier krysztat - 10 dag

midd ptynny - 4 tyzka cukier z prawdziwg wanilig - 1 tyzka

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka  Sliwki wegierki - 1 + 1/2 kg

. Dodatkowe info: Ciasto ze $liwkami w $rodku zimy to przyjemne wspomnienie lata.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make wymieszaé z proszkiem do
pieczenia, posieka¢ z mastem, dodac zottka,
midd i siekajgc potaczy¢ sktadniki

KROK 2: Szybko zagniesé ciasto, zawingé
w folie i odtozy¢ do lodéwki na p6t godziny.

KROK 3: Kruszonka Make, masto, cukier
krysztat i cukier waniliowy posiekac. Palcami
wyrabiaé do powstania grudek.

KROK 4:Schitodzone ciasto rozwatkowac,
utozy¢ na blaszce z piekarnika wytozone;j
papierem do pieczenia, naktu¢ widelcem.

KROK 5: Sliwki utozyé na ciasto skérka do dotu.
Posypac kruszonka. Blaszke z ciastem wtozy¢
do nagrzanego piekarnika.

KROK 6: Piec przez 40 minut w temp 180
stopni.

strona 1/ 1
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/ciasto-kruche-z-miodem-i-sliwkami


http://www.tcpdf.org

