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. Dodatkowe info:

- Ciasto krucho-drozdzowe ze sliwkami

; Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

i 100 min I atwy . 20 porcii

Ciasto: - Kruszonka: -

maka pszenna - 2 szklanka maka pszenna - 1 szklanka
drozdze - 1 + 1/2 dag masto - 10 dag

masto - 10 dag cukier - 5 dag

smalec - 5 dag cukier wanilinowy - 2 tyzeczka
proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka z6ttko - 1 szt.

jajka - 2 szt. Pozostate sktadniki: -
Smietana - 2 tyzka herbatniki - 10 dag

cukier waniliowy - 2 tyzeczka Sliwki wegierki - 1 kg

cukier - 2 tyzka

Ciasto ze Sliwkami to smaczny dodatek do kawy. Mozna go
przygotowac ze $wiezych $liwek, ja wykorzystatam $liwki z syropu.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Kruszonka: Make posiekaé z mastem,

dodac cukier, cukier wanil

inowy, z6ttko. Siekac

do potaczenia sie sktadnikéw, pokruszyé

palcami.

KROK 2: Ciasto: Drozdze

pokruszy¢ do

miseczki, dodac cukier wanilinowy, $mietane,
jajka i wymieszaé. Make przesiac z proszkiem
do pieczenia, wymieszaé z cukrem pudrem.
Zimne masto i smalec zetrze¢ na tarce, dodac
do maki, potaczyé ze $mietang i zagniesé ciasto.

KROK 3: Nastepnie rozwatkowac i wtozy¢ do
wyltozonej papierem do pieczenia blaszki

o wymiarach 24/36 cm.

KROK 4: Posypaé pokruszonymi herbatnikami

i wytozyé osaczone z syro

pu Sliwki.
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Posypaé kruszonka i wtozy¢ do
nagrzanego piekarnika. Piec okoto 40 minut
w temp 180 stopni.
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