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Ciasto marchewkowe z masg serowg

‘. smakujmy
Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

[l 60 min . tatwy

marchewka starta na duzych
oczkach - 2 szklanka

maka - 2 szklanka

jajka - 2 szt.

cukier trzcinowy - 3/4 szklanka
olej - 1/2 szklanka

mleko - 1/2 szklanka

bakalie - 1 szklanka

wiorki kokosowe - 1 szklanka
cynamon - 1 tyzeczka

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Marchewke potaczy¢ z cynamonem, imbirem, bakaliami, jajkami, kokosem, cukrem,
mlekiem i olejem. Doda¢ make z proszkiem do pieczenia. Wymieszagé. Ciasto powinno by¢ dosé
geste. Przelaé do formy (24 x 24) wytozonej papierem do pieczenia. Piec w temp. 180 st. C ok.

godzine

. 15 porcii

imbir w proszku - 1/2 tyzeczka
proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
masa: -

ser biaty - 30 dag

masto - 10 dag

cukier waniliowy - 2 tyzeczka
cukier - 3 tyzka

ew. $mietana lub mleko - 2-3 tyzka

Masa: Ser, cukier i masto utrze¢ na gtadko. W razie potrzeby dodac troche $mietany lub mleka.
Mase natozy¢ na wierzch przestudzonego ciasta.
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