gotuj w stylu eko.p!

,‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

[l 60 min . tatwy
. Skiadniki: maka pszenna - 4 szklanka

jajka - 2 szt.

miéd - 4-5 tyzka

masto - 20 dag

cukier waniliowy - 2 tyzeczka
sok z cytryny - 2 tyzka
cukier puder - 3 tyzka

Ciasto miodowo-piernikowe

. 20 porcii

mleko - 1/3 szklanka

przyprawa do piernika - 1 szt.
powidta sliwkowe - 1/2 kg
kakao - 2 tyzka

polewa kakaowa gotowa - 1 szt.
soda oczyszczona - 1 tyzeczka

. Dodatkowe info: Ciasto miodowe jest lepsze na drugi dzien jak od wilgnie.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Na stolnice przesiaé make, dodaé
masto i doktadnie posieka¢ nozem. Nastepnie
wsypacé cukier puder, cukier waniliowy,
przyprawe do piernikow, jajka, dodac¢ sok

z cytryny oraz mleko wymieszane z soda,
zagniesé ciasto. Zawing¢ w folie i odtozyé do
lodéwki na p6t godziny. Nastepnie ciasto
podzieli¢ na 3 czesci, rozwatkowac i upiec

3 placki. Piec w temp 180 stopni okoto 15 minut.
Powidta sliwkowe wymieszac z kakao.
Upieczone placki przetozy¢ powidtami z kakao,
pola¢ polewg czekoladowg, ozdobi¢ wedtug
uznania.
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