
 

Ciasto miodowo-piernikowe 

Stokrotka  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 60 min  łatwy  20 porcji

 

  Składniki:

 

mąka pszenna - 4 szklanka

 

jajka - 2 szt.

 

miód - 4-5 łyżka

 

masło - 20 dag

 

cukier waniliowy - 2 łyżeczka

 

sok z cytryny - 2 łyżka

 

cukier puder - 3 łyżka

 

 

mleko - 1/3 szklanka

 

przyprawa do piernika - 1 szt.

 

powidła śliwkowe - 1/2 kg

 

kakao - 2 łyżka

 

polewa kakaowa gotowa - 1 szt.

 

soda oczyszczona - 1 łyżeczka

 

  Dodatkowe info:

 

Ciasto miodowe jest lepsze na drugi dzień jak od wilgnie.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Na stolnicę przesiać mąkę, dodać

masło i dokładnie posiekać nożem. Następnie

wsypać cukier puder, cukier waniliowy,

przyprawę do pierników, jajka, dodać sok

z cytryny oraz mleko wymieszane z sodą,

zagnieść ciasto. Zawinąć w folię i odłożyć do

lodówki na pół godziny. Następnie ciasto

podzielić na 3 części, rozwałkować i upiec

3 placki. Piec w temp 180 stopni około 15 minut.

Powidła śliwkowe wymieszać z kakao.

Upieczone placki przełożyć powidłami z kakao,

polać polewą czekoladową, ozdobić według

uznania.
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