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Ciasto z borowkami, rabarbarem i
kruszonka

; Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 100 min . tatwy . 1 porcja

Ciasto: - maka pszenna - 1 szklanka
maka pszenna - 2 szklanka z6ttka - 2 szt.

masto - 20 dag masto - 10 dag

cukier puder - 10 dag cukier - 10 dag

cukier waniliowy - 2 tyzeczka cukier waniliowy - 1 tyzka
z6ttka - 2 szt. Pozostate sktadniki: -

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka borowka amerykanska - 2 szklanka
aromat cytrynowy - 1/2 tyzeczka rabarbar - 30 dag

sok z cytryny - 2 tyzka cukier - 4-5 tyzka

Kruszonka: - butka tarta - 1/3 szklanka

. Dodatkowe info: Ciasto kruche o delikatnym smaku cytryny z rabarbarem, boréwkami
i waniliowg kruszonka jest bardzo smaczne.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make wymieszaé z proszkiem do
pieczenia i przesia¢, posiekac¢ z mastem.
Nastepnie dodac cukier waniliowy, cukier puder,
z6itka, aromat i sok z cytryny, siekaé do
potaczenia sie sktadnikéw. Zagnie$¢ ciasto
zawing¢ w folie i wtozy¢ do lodowki na pét
godziny.

KROK 2: W miedzy czasie przygotowac
kruszonke. Do przesianej mgki doda¢ masto,
posiekaé, wla¢ zéttka, wsypaé oba cukry, siekaé
i zrobi¢ kruszonka.

KROK 3: Z cukru i 1/4 szklanki wody ugotowac
syrop. wsypac obrany i pokrojony na kawatki
rabarbar, zagotowac, osaczy¢, ostudzic.

KROK 4:Schitodzone ciasto rozwatkowac,
wiozy¢ do wytozonej papierem do pieczenia
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brytfanny, posypac butka tartg. Wytozy¢
rabarbar i borowki,

KROK 5: Posypacé kruszonka.

KROK 6: Wiozy¢ do nagrzanego do 180 stopni
piekarnika i piec okoto 40 minut.
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