gotuj w stylu eko.p!

Ciasto z winem musujacym i biatg
czekolada

; Szybko Tanio Smacznie

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): arabska

. fatwy . 10 porcji

wino musujace - 3/4 szklanka proszek do pieczenia - 1

jajka - 4 szt. opakowanie

maka - 2 szklanka cukier - 3/4 szklanka
zurawina suszona - garsé

. Dodatkowe info: Wilgotne ciasto o delikatnym smaku "babelkow".

. Sposob przygotowania:

KROK 1: W garnku pogrzewamy wino, masto i cukier. Gotujemy na matym ogniu (trzeba uwazac
zeby catos¢ nie wykipiata) az wyparuje alkohol. Odstawiamy na bok i studzimy. W drugim naczyniu
mieszamy wszystkie sypkie sktadniki. Do ostudzonej mieszaniny wina, masta i cukru dodajemy jajka
i miksujemy do otrzymania jednolitej konsystencji po czym dodajemy sypkie sktadniki i jeszcze raz
mieszamy. Na koncu dodajemy suszong zurawine.

Catos¢ przelewamy do formy do pieczenia wytozonej papierem do pieczenia.

Pieczemy 40-50 minut w 180 stopniach poczym wyjmujemy z piekarnika i studzimy.
Jestem ciekawa Waszych wrazenh.
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