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. Dodatkowe info:

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Kruszonka: Make posieka¢ z mastem
cukrem z wanilig i cukrem krysztatem tak aby sie

potaczyty.

Ciasto ze sliwkami i kruszonka

‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

. 110 min

CIASTO -

cukier z wanilig - 1 tyzka
maka tortowa - 25 dag
masto - 15 dag

drozdze - 2 dag

z6ttka - 2 szt.

cukier - 2 tyzka

Smietana gesta - 2-3 tyzka
KRUSZONKA -

. tatwy

. 20 porcii

maka tortowa - 10 dag

masto - 5 dag

cukier - 5 dag

cukier z wanilig - 1 tyzeczka

Sliwki wegierki - 1 kg

lukier biaty gotowy - 1 opakowanie
aromat migdatowy - 1/2 tyzeczka
butka tarta - 3 tyzka

Takie ciasto mozna zrobi¢ ze $wiezymi lub mrozonymi Sliwkami

KROK 2: Na konhcu pokruszyé palcami.

KROK 3: Pokruszone drozdze wymieszac

z cukrem z wanilig dodaé smietane i zéttka,
cukier puder, zmiksowac. Na stolnicy posiekaé
masto z magka, doda¢ Smietane z drozdzami

i wyrobi¢ ciasto. Zawina¢ w folie i wtozy¢ do

zamrazarki na 1 godzine.

KROK 4: Po godzinie ciasto wyja¢ z zamrazarki,
przerobi¢, rozwatkowac i utozy¢ na wytozonej
papierem do pieczenia blaszce o wymiarach
21/37 cm. Ciasto posypac butkg tartg, utozyé
wypestkowane sliwki skdrkg do dotu, po
wierzchu posypaé kruszonka. (Sliwki gdy sa
mrozone i kwasne oprészy¢ cukrem krysztatem).
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KROK 5: Wstawi¢ do nagrzanego piekarnika
i piec w temp 180 stopni okoto 25-30 minut.
Upieczone ostudzi¢ przy uchylonych
drzwiczkach.

KROK 6: Zimne ciasto ozdobnie pola¢ gotowym
lukrem wymieszanym z aromatem migdatowym.
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