
 

Domowa pasta waniliowa

_Olla_  

Polecane na: przetwory    

 

  Warto wiedzieć:

 

 30 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

laski wanilii - 3 szt.

 

woda - 200 ml

 

 

cukier trzcinowy - 100 g

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: wodę z cukrem umieścić w rondelku i doprowadzić do wrzenia, gotować około 10 minut na

małym ogniu. Wanilię przekroić i wyskrobać nasionka, a skórkę pokroić na kawałki, całość umieścić

w syropie i gotować jeszcze 2-3 minuty, zblendować dokładnie i przelać do szczelnego słoiczka
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