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Domowe pyzy

& paulina2157
Polecane na: przystawki i przekaski

[l 50 min i sreani . 8 porcji

. Skiadniki: ziemniaki - 2 kg pieprz - do smaku
grzyby suszone - 3/4 szklanka SOl - do smaku
mieso wieprzowe - 1/2 kg maka ziemniaczana - 4 tyzka
cebula - 1 szt. maka pszenna - 1 tyzka
jajko - 1 szt.

. Sposob przygotowania:
KROK 1:1 kg ziemniakdéw, obraé, ugotowag, przekrecic¢ przez maszynke. 1 kg obraé i zetrze¢ na
drobnych oczkach tarki, odcisna¢ sok. Ugotowane i surowe ziemniaki wymieszaé, dodac jajo, make
ziemniaczang i wyrobi¢ mase, mozna dodaé¢ make gdy ciasto bedzie bardzo lepkie.
KROK 2: Namoczone w wodzie grzybki ugotowac, drobno posiekac¢. Podsmazy¢ grzybki z posiekang
cebulkg doda¢ migso i przyprawy do smaku usmazyc.

KROK 3: Na reke natozy¢ porcje ziemniakow, na to tyche farszu, zlepi¢ i ksztattowaé pyze.

KROK 4: Gotowaé w osolonej wodzie do momentu wyptynigcia jeszcze przez jakie$ 15 minut.
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