gotuj w stylu eko.p!

Domowe sushi

,‘. PrzepisyMargaretki
Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): chinska

. tatwy . 8 porciji

algi nory - 3 szt. awokado - 1/2 szt.
ryz do sushi - 100 g por - 1/2 szt.
paluszki karbowe - 6 szt. S0s sojowy - 2 tyzka
sok z cytryny - 4 tyzka wasabi - do smaku

. Dodatkowe info: Czasem robie z wedzonym tososiem i $wiezg papryka.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ryz ugotowaé, wymieszac z tyzkg soku z cytryny i tyzka sosu sojowego. Por i awokado
pokroi¢ na czastki. Ptaty nori smarowac ryzem, uktadaé awokado, paluszki krabowe i kawatki pora.
Zwijaé, kroi¢ na plastry. Podawac z wasabi.
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