gotuj w stylu eko.p!

Drozdzowe cebularze

,‘. Renixx

Polecane na: przystawki i przekaski, $niadanie

Kuchnia (region): polska

oB . 90 min . tatwy . 1 porcja

maka pszenna - 40 dag olej - 1 tyzka

drozdze - 4 dag cukier - 1 tyzeczka
mleko - 1 szklanka ser z0tty starty - 15 dag
z6ttko - 1 szt. s6l - do smaku
margaryna lub masto - 10 dag pieprz - do smaku

cebula - 2 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Drozdze pokruszy¢ do miski, dodac¢ cukier, ciepte mleko, make, rozpuszczong
przestudzong margaryne, z6ttko, pot tyzeczki soli i wyrobic ciasto. Przykry¢ Sciereczka i odstawic¢ do
wyrosniecia. Gdy ciasto podwoi swojg objeto$¢ wytozy¢ na stolnice, uformowaé dos¢ gruby watek,
pokroi¢ go na kawatki. Uformowac z nich okragte, sptaszczone placuszki i utozy¢ dosc¢ luzno na
blasze wytozonej papierem do pieczenia. Cebule pokroi¢ w cienkie pot krazki, podsmazy¢ na
rozgrzanym oleju, przyprawi¢ do smaku pieprzem i solg. W wyro$nietych buteczkach dnem
szklaneczki zrobié wgtebienia i wlozy¢ przestudzong cebule, posypaé tartym zottym serem. Blaszke
z cebularzami wtozy¢ do piekarnika. Piec w temp 190-200 stopni okoto 15 minut.
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