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% Drozdzowe ciasto z jezynami

o
’;‘ .‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta, sniadanie

Kuchnia (region): polska

oB . 70 min . tatwy . 20 porgji

maka pszenna - 2 szklanka jagody - 1 szklanka

drozdze - 2 dag sOl - 1/2 tyzeczka

cukier - 2 tyzka Kruszonka - g

mleko - 2/3 szklanka maka pszenna - 1 szklanka
masto - 10 dag masto - 10 dag

jajka - 2 szt. cukier - 1/2 szklanka

cukier waniliowy - 2 tyzeczka cukier waniliowy - 1 tyzeczka

jezyny - 2 szklanka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Kruszonka. Make wsypa¢ do miski
dodacé cukier, cukier waniliowy, masto
i ugniatajac palcami zrobi¢ kruszonke.

KROK 2: Ciasto. Mleko podgrzaé, dodac¢
pokruszone drozdze, tyzke maki i cukru,
zamieszac, przykry¢ i pozostawi¢ do
wyrosniecia. Make wsypaé do miski, zrobic
wgtebienie, wla¢ wyroéniety rozczyn, jajka,
rozpuszczone masto, reszte cukru, cukier
waniliowy, sl i wyrobi¢ ciasto. Rozwatkowac,
utozy¢ w brytfannie, przykry¢ i pozostawic

w cieptym miejscu na 20 minut. Oczyszczone
owoce wytozy¢ na wyroéniete ciasto, posypac
kruszonka i wstawi¢ do nagrzanego piekarnika.
Piec okoto 25-30 minut w temp 180 stopni.
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