gotuj w stylu eko.p!

cytrynowym

& paulina2157
Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

[l 65 min

jajka - 6 szt.
maka - 2 szklanka
olej - 1/2 szklanka

proszek do pieczenia-1 + 1/2
tyzeczka

cukier - 1 szklanka
kakao - 1 tyzka

budyn smietankowy - 1
opakowanie

. tatwy

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Biatka utrze¢ z cukrem, doda¢ zéttka, gdy sie dobrze potacza wlac¢ olej. Mieszajac porcjami
dodawac make wymieszang z proszkiem do pieczenia. Ciasto podzieli¢ na dwie czesci do jednej

dodac kakao i wymieszac.

. 16 porciji

sok z cytryny - 1/2 szt.

mleko - 1 + 1/2 szt.

masto roslinne w kostce - 1 kostka
cukier puder - do smaku

gruszki twarde - 4 szt.

wiorki kokosowe dekoraciji - troche

Na ciasto jasne wytozy¢ ciasto ciemne, a na sam wierzch roztozy¢ obrane i pokrojone w spore
kawatki gruszki. Piec okoto 45 minut w temperaturze 180-190 stopni C. Ciasto ostudzié.

Przygotowac krem: Zagotowac jedng szklanke mleka, w potowie szklanki rozpuéci¢ budyn. Budyn
wla¢ do gotujacego sie mleka i energicznie miesza¢. Odstawi¢ do ostygniecia.

Miekkie masto zmiksowaé z cukrem pudrem na pulchng jasng mase, stopniowo dodawacé po tyzce
zimny budynh. Dodac skorke otartg z potowki cytryny, kilka kropel aromatu cytrynowego i sok
z cytryny. Krem wytozy¢ na ciasto. Posypac wiérkami.
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