
 

Fasolowa zupa wilanowska

smakujmy  

Polecane na: zupa    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 5 min  łatwy  5 porcji

 

  Składniki:

 

rosól lub wywar warzywny - 6

szklanka

 

przecier pomidorowy - 3 łyżka

 

biała fasola konserwowa lub 0,5

szkl suchej namoczonej - 1

opakowanie

 

cebula - 1 szt.

 

 

makaron nitki lub inny - 20 dag

 

śmietana 18% - 1/2 szklanka

 

sól, pieprz, zielenina - do smaku

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Cebulę pokroić w kostkę, zeszklić na tłuszczu. Dodać koncentrat pomidorowy i dusić na

małym ogniu 10 min. Zalać gorącym rosołem i zagotować. Dodać fasolę razem z zalewą i posiekaną

zieleniną, zagotować. Doprawić solą, pieprzem i śmietaną.

Wrzucić na osolony wrzątek makaron i ugotować. Dodawać do zupy bezpośrednio na talerzu.

Podawać posypane zieleniną.
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