gotuj w stylu eko.p!

Francuskie ciasteczka z cukierkami

,‘. Renixx

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): arabska, polska

i 50 min I oty . 16 porciji

. Skiadniki: cukierki Lentilki - 10 dag cukier puder - 2 tyzka
KREM - sok z cytryny - do smaku
mleko - 1/2 szklanka budyn malinowy bez cukru - 1
masto - 10 dag opakowanie

ciasto francuskie - 1 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Gotowe ciasto wyjaé z lodéwki na 1-2
godziny. Rozwina¢ z papieru, pokroic¢

w kwadraty. Nastepnie przecig¢ po przekatnej
na trojkaty. Tréjkaty nacigc i zlepi¢ na Srodku tak
aby powstaty kokardki.

KROK 2: Utozy¢ na wytozonej papierem blaszce
i wiozy¢ do nagrzanego piekarnika.

KROK 3: Piec w temp 190 stopni okoto 10 minut.

KROK 4:Z mleka i proszku budyniowego
ugotowaé budyn. Masto z cukrem pudrem utrzeé
na puszystg mase dodajgc stopniowo zimny
budyn. Przyprawi¢ do smaku sokiem z cytryny.
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