gotuj w stylu eko.p!

. Imprezowe paszteciki z kietbasa

; .‘. Katarzyna Kachel

Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): arabska

o5 . 30 min . tatwy . 15 porcji

Ciasto francuskie - 1 opakowanie ~ Sezam - 2 tyzka

Kietbaska chili firmy Polsoja - 1 Olej rzepakowy/stonecznikowy - 3
opakowanie tyzka

Kietbaska curry firmy Polsoja - 1 Maka pszenna - 2 tyzka
opakowanie Domowy ketchup/ Ketchu dla dzieci
Cebula - 1 szt. - kilka tyzka

Pasta curry zétta lub czerwona -
kilka tyzeczka

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Blat stotu posypa¢ maka pszenna,
roztozyC ciasto i rozwatkowac. Pot ciasta
posmarowac cienkg warstwa zéttego curry,

a druga czerwonym curry (delikatnie
rozrobionym z wodg). Cebule pokroi¢ w drobng
kostke i roztozy¢ na ciescie. Wyciac¢ cienkie

i dtugie paski ciasta. Kietbaski przekroi¢ wzdtuz
a nastepnie w potowie, tak aby otrzymac

4 kawatki. Mozna dowolnie tgczy¢ kietbaske chili
oraz curry z z6ig i czerwong pasta. Kazdy
kawatek owijamy paskiem ciasta.

KROK 2: Paszteciki wyktadamy na papier do
pieczenia, smarujemy z wierzchu olejem

i posypujemy sezamem. Blache wktadamy do
nagrzanego piekarnika i pieczemy przez
ok.15-20min w 180-190st C.

KROK 3: Ciepte paszteciki podajemy z ketchupem.

strona 1/ 1
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/imprezowe-paszteciki-z-kielbasa


http://www.tcpdf.org

