
 

Kakaowe gofry

Stokrotka  

Polecane na: desery    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 30 min  łatwy  14 porcji

 

  Składniki:

 

mleko - 2 szklanka

 

masło rozpuszczone - 1/2 szklanka

 

jajka - 4 szt.

 

mąka pszenna - 2 szklanka

 

 

proszek do pieczenia - 1 + 1/2

łyżeczka

 

cukier - 5 łyżka

 

kakao - 1 łyżka

 

sól - szczypta

 

  Dodatkowe info:

 

Gofry podawać posypane cukrem pudrem lub z bitą śmietaną.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Do miski wlać mleko, przestudzone

masło, dodać żółtka, szczyptę soli i cukier,

zmiksować.

 KROK 2: Następnie dodać przesianą mąkę

wymieszaną z kakao i proszkiem do pieczenia

i zmiksować na mniejszych obrotach.

 KROK 3: Pod koniec wmieszać sztywno ubitą

pianę z białek. Łyżką nakładać ciasto na

rozgrzaną gofrownicę

 KROK 4: Gofry piec około 4 minuty.
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