gotuj w stylu eko.p!

Kawowo-pomaranczowe ciasteczka

.‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): arabska, polska

[l 90 min . tatwy . 20 porcji

maka tortowa - 35 dag czekolada deserowa - 5 dag
masto - 20 dag kawa rozpuszczalna - 1 tyzka
cukier puder - 10 dag kakao - 1 tyzka

z6ttko - 1 szt. otarta skérka z pomaranczy - 1
$mietana gesta - 3-4 tyzka tyzeczka

proszek do pieczenia - 1 lyzeczka ~aromat pomaranczowy - do smaku

. Dodatkowe info: Ciasteczka mozna wycina¢ o dowolnych wzorkach

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Czekolade z tyzeczkg $mietany
rozpusci¢ w kapieli wodnej, dodac kakao, kawe
rozpuszczong w 1 tyzeczce wrzgcej wody,
wymieszaé. Make przesia¢, wymieszac

z cukrem pudrem, posiekaé z mastem.
Nastepnie dodaé z6ttko, Smietane i doktadnie
posiekac. Ciasto podzieli¢ na 2 czesci. Do jednej
czesci dodac¢ skérke pomaranczowag, aromat. Do
drugiej rozpuszczong czekolade. Oddzielnie
zagnie$¢ oba ciasta, zawing¢ w filie i schtodzié¢
w lodoéwce przez 1 godzine.

Schtodzone ciasta rozwatkowac na grubo$c¢ 4-5
mm

KROK 2: Foremka lub szklaneczkg wycinaé
krazki. Na srodku kazdego krgzka mniejszg
foremka wycig€ ciasteczko i przetozy¢ do krgzka
drugiego koloru.

KROK 3: Uktada¢ na wytozonej papierem do
pieczenia blaszce i wtozy¢ do nagrzanego
piekarnika.
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