gotuj w stylu eko.p!

Kluski ziemniaczane z koperkiem i cebulg

,‘. Renixx

Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): polska

o+ . 60 min . tatwy . 6 porcji

ziemniaki ugotowane - 1/2 kg maka ziemniaczana - 3 tyzka
ziemniaki surowe - 30 dag maka pszenna - 1 tyzka
cebula - 1 szt. koperek siekany - 2 tyzka
masto - 1 tyzka s6l - do smaku

jajko - 1 szt. pieprz - do smaku

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ugotowane ziemniaki przecisna¢ przez
praske. Surowe ziemniaki zetrze¢ na tarce

o drobnych oczkach, odcisngé. Cebule drobno
posiekac i zeszkli¢ na rozgrzanym masle. Do
zimnych ugotowanych ziemniakéw dodac
odcié$niete z wody ziemniaki surowe, koperek
obie maki, jajko, cebulke, odrobine soli i pieprzu.
Doktadnie wymieszac tyzka.

KROK 2: Z ciasta ziemniaczanego uformowaé
kulki. Wktada¢ do wrzacej osolonej wody

i gotowac okoto 6-7 minut od chwili wyptyniecia
na powierzchnie

KROK 3: Wyjaé tyzkg cedzakowa. Podawac polane mastem ze zrumieniong butkg tartg lub z sosem.
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