gotuj w stylu eko.p!

.‘. Magster
Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): polska

. Warto wiedzie¢: [l omin . tatwy . 1 porcja

. Skiadniki: ziemniaki - 1 kg ser feta - 20 dag
jajko - 1 cebula - 1/2
maka pszenna - 15 dag masto - 1-2 tyzka
maka ziemniaczana - 10 dag masto lub stopiony boczek do
polania -

. Dodatkowe info: Knedle w troche innym wydaniu, réwniez bardo smaczne.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ziemniaki obra¢, ugotowaé w osolonej wodzie, wystudzi¢, uttuc, przecisngé przez
praske.Do miski wiozy¢ ziemnaki, jajka, i make, zagnie$¢ ciasto.

KROK 2: 2.
Ser zetrze¢ na tarku, cebulke pokroi¢ na drobno i poddusi¢ na masle. Dodac do sera i wymieszaé

KROK 3: Z ciasta uformowac watek, podzieli¢ na mniejsze czeéci kidre splaszczamy formujac
placuszki. Na kady placek naktadac tyzeczkg farsz, zlepia¢ brzegi i formowac kulki.
KROK 4: Knedle wrzuci¢ na osolony wrzatek i gotowaé okoto 5 minut od chwili wyptynigcia do

wierzchu

KROK 5: Pola¢ roztopionym mastem lub okrasic¢ stopionym boczkiem.
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