gotuj w stylu eko.p!

Knedle ziemniaczane z pieczarkami

.‘. Stokrotka

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): polska

o5 . 20 min . tatwy . 6 porcji

ziemniaki ugotowane - 70-80 dag  kajzerka - 1 szt.

mleko - 1/2 szklanka olej - 2 tyzka

jajko - 1 szt. czosnek - 1 zgbek

maka pszenna - 20 dag boczek wedzony - 10 dag
kasza manna - 2-3 tyzka smalec lub olej - 1 tyzka
maka ziemniaczana - 3 tyzka s6l - do smaku

pieczarki - 70 dag pieprz - do smaku

cebula - 1 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Boczek pokroi¢ w kostke i usmazyé razem ze smalcem. Butke zamoczy¢ w mleku,
odcisng¢. Ugotowane ziemniaki i butke zmieli¢c w maszynce. Doda¢ maki, jajka, kasze manne

i szybko zagnies¢ ciasto. Na patelni rozgrzaé olej, podsmazy¢ posiekang cebule, czosnek i pieczarki.
Doprawi¢ do smaku solg, pieprzem. Ciasto wytozy¢ na deske, pokroi¢ na kawatki. Z kazdego
kawatka ciasta zrobi¢ placuszek, natozy¢ farsz, zlepi¢ i uformowac kulke. Wktadaé do gotujacej sie
wody i gotowac okoto 7-8 minut. Wyjac z wody, wtozy¢ na talerze i pola¢ ttuszczem ze smazonym
boczkiem.

strona 1/ 1
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/knedle-ziemniaczane-z-pieczarkami-1


http://www.tcpdf.org

