
 

Kolby kukurydziane z grilla

tulipan  

Polecane na: z grilla    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 30 min  łatwy  4 porcje

 

  Składniki:

 

kukurydza - 6 szt.

 

masło - 3 łyżka

 

 

sól - trochę

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Oczyść kolby z miękkich liści i włosków. Suche liście okrywające kolby delikatnie odsuń.

Natrzyj wewnątrz kukurydzę dokładnie masłem i solą. Okryj ponownie kolby liśćmi, dokładnie

wygładź je wokół kukurydzy. Umieść kolby na brzegach grilla i piecz około 30 minut, od czasu do

czasu przewracając, i pilnując, by się nie zapaliły. Środek rusztu zostaw na główną potrawę np.

przyprawione filety kurczaka.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

strona 1 / 1

https://gotujwstylueko.pl/przepisy/kolby-kukurydziane-z-grilla

http://www.tcpdf.org

