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Kolorowa zapiekanka ziemniaczana

,‘. Renixx

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): polska

oB . 80 min . tatwy . 1 porcja

ziemniaki - 60-70 dag kietbasa podwawelska - troche
fasolka szparagowa - 20 dag pomidory - 30 dag

por - 1/2 szt. ser z6tty - 10 dag

cebula - 1/2 szt. pomidorki koktajlowe - 8-10 szt.
czosnek - 1 zgbek masto - 1 tyzka

oliwa - 2 tyzka s6l - do smaku

cukinia zo6ita mata - 1 szt. pieprz - do smaku

cukinia mata zielona - 1 szt.

. Dodatkowe info: Zapiekanke ziemniaczang mozna podawaé do dania z miesem lub
z dodatkiem kefiru, albo zsiadtego mleka.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ser zéity zetrzeé na tarce o duzych
oczkach. Oczyszczong i umytg fasolke
ugotowacé na pét miekko w osolonej wodzie,
osaczy€. Cukinie ze skorka pokroi¢ w kostke.
Kietbase bez ostonki pokroi¢ w pét plasterki.
Pomidory sparzy¢ wrzgcg woda, obrac ze skorki,
usuna¢ nasiona, pokroi¢ w kostke.

Na rozgrzanej oliwie zeszkli¢ pokrojony por,
cebule i posiekany czosnek.

KROK 2: Dodac¢ cukinig, kietbase i podsmazy¢.
Pod koniec wsypaé pomidory i smazy¢ przez
kilka minut, doprawi¢ do smaku solg i pieprzem.

KROK 3: Ziemniaki obra¢, pokroi¢ w plasterki

i ugotowac na pot miekko w osolonej wodzie,
odcedzi¢. Naczynie zaroodporne posmarowac
mastem, wsypac potowe ziemniakow, oprészyc
pieprzem.

KROK 4: Wytozy¢ przygotowany farsz. Wsypaé
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fasolke szparagowa.

KROK 5: Przykryé pozostatymi ziemniakami. Po
wierzchu zapiekanke oproszy¢ pieprzem,
posypac z6ttym serem i utozy¢ pomidorki
koktajlowe.

KROK 6: Wtozy¢ do nagrzanego do 190 stopni
piekarnika i zapieka¢ okoto 15-20 minut.
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