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Konfitura z aronii, gruszek i pigwowca

1 Renixx

. Polecane na: przetwory

Kuchnia (region): polska

[l omin . tatwy . 1 porcja

owoce aronii - 1 kg cukier - 50-60 dag
gruszki - 1 kg laska wanilii - 1 szt.
owoce pigwowca - 1/2 kg sok z pomaranczy - 1/2 szklanka

Konfitura z aronii i pigwowca z dodatkiem stodkich gruszek jest bardzo
smacznym dodatkiem do gofrow, ciast i deserdéw.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Mrozong aronie przelaé goraca woda,
wsypaé do garnka, dodac cukier, wla¢ pét
szklanki soku z pomaranczy i gotowaé okoto 15

minut.

KROK 2: Nastepnie potowe aronii zmiksowac,
dodagé ziarenka z laski wanilii.

KROK 3: Gruszki i pigwowce obraé ze skorki,
usung¢ gniazda nasienne, zetrzeé¢ na tarce
o duzych oczkach, potaczy¢ z aronia.

KROK 4: Gotowa¢ mieszajac od czasu do czasu
do uzyskania odpowiedniej gestosci. Goraca
konfiture przetozy¢ do stoikéw, szczelnie
zakrecié, odwréci¢ do géry dnem na 5-10 minut.
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