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‘ Renixx

Polecane na: danie gtowne, przystawki i przekaski

Kuchnia (region): polska

[l 30 min . . 1 porcja

. Skiadniki: ziemniaki ugotowane - 70 dag sol, pieprz - - do smaku
boczek wedzony - 10-15 dag Dodatkowo: -
cebula - 1 szt. jajka - 1-2 szt.
ser zOtty - 10 dag maka pszenna - - troche
czosnek - 1 zgbek butka tarta - - troche

szczypiorek posiekany - - troche olej do smazenia - - troche

przyprawa do ziemniakow - 1
tyzeczka

. Dodatkowe info: Kotleciki z ziemniakow pysznie smakujg podane z sosem
pieczarkowym. Mozna je przygotowac z ziemniakéw, ktére pozostaty

z poprzedniego obiadu.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Boczek pokroi¢ w drobng kostke,
podsmazy¢, dodaé posiekang cebulke i czosnek,
zeszklié.

KROK 2: Ugotowane ziemniaki przecisna¢ przez
praske, dodac¢ przyprawe do ziemniakéw,
podsmazony boczek, posiekany szczypiorek,
starty na tarce o duzych oczkach zoty ser.
Doprawi¢ do smaku solg i pieprzem, doktadnie
wymieszac.

KROK 3: Blaszke do pieczenia wytozy¢
pergaminem, wtozy¢é mase ziemniaczana,
wyréwnac na grubos¢ 1,5 cm, przykry¢
papierem do pieczenia, docisnaé, wtozy¢ na pot
godziny do lodowki.

KROK 4: Nastepnie szklankg wykrawac krazki,
panierowaé w mace, roztrzepanym jajku i butce
tartej.
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Smazy¢ na rozgrzanym oleju z obu
stron na ztoty kolor. Usmazone osgczy¢
z nadmiaru ttuszczu na papierowym reczniku.
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