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Krazki cebulowe w ciescie

‘ Renixx

Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): polska

[l omin . tatwy . 1 porcja

. Skiadniki: duza cebula - 1 szt. pieprz cayenne - 1/2 tyzeczka
maka pszenna - 1 szklanka pieprz czarny mielony, sél - do
jajko - 1 szt. smaku
woda gazowana - 1 szklanka olej do smazenia -

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Cebule obraé, pokroi¢ w plastry o grubosci 1 cm, rozdzieli¢ na pojedyncze krazki. Do miski
wsypacé make, dodag jajka, bardzo zimng wode gazowang i pieprz cayenne, zmiksowaé. Kazdy
krazek cebuli obtoczyé w ciescie, wyjac¢ widelcem, wtozy¢ do gorgcego ttuszcz i zrumieni¢ na jasno
ztoty kolor. Rumiane krazki wyjac na papierowy recznik, posypac solg i pieprzem.
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