gotuj w stylu eko.p!

Kruche ciasteczka z migdatami

‘. Renixx

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

140 min B tatwy Il ' rorcia

. Skiadniki: maka tortowa - 25 dag cukier puder - 4 tyzka
z6ttko - 1 szt. cukier waniliowy - 15 g
masto - 15 dag proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka
Smietana - 4 tyzka migdaty - 10 dag

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesiaé, posieka¢ z zimnym mastem, doda¢ zéttko, $mietane, cukier puder, proszek
do pieczenia i cukier waniliowy. Szybko zagnies¢ ciasto, zawing¢ w folie i odtozyé na 2 godz. do
lodéwki. Migdaty sparzy¢ wrzgacg woda, obrac ze skérek. Schtodzone ciasto wyjaé z loddwki,
rozwatkowaé na grubosé 3-4 milimetréw i niewielkim kieliszkiem wykrawaé okragte ciasteczka. Na
Ssrodku kazdego krgzka wcisng¢ po 1 migdatku. Ciasteczka utozy¢ na przygotowanej blasze. Wtozy¢
do nagrzanego piekarnika i piec okoto 15 minut w temp 180 stopni.
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