
 

Kuleczki kawowe z waflami ryżowymi

Renixx  

Polecane na: desery    

Kuchnia (region): arabska, polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 40 min  łatwy  8 porcji

 

  Składniki:

 

biszkopty - 20 dag

 

masło - 10 dag

 

kakao - 2 łyżka

 

kawa mielona - 2 łyżka

 

wafle ryżowe - 4 szt.

 

 

spirytus - 2 łyżka

 

cukier puder - 1 łyżka

 

wiórki kokosowe - 4-5 łyżka

 

płatki migdałowe - 4-5 łyżka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Masło, utrzeć z cukrem pudrem, kawą

i kakao. Biszkopty pokruszyć wałkiem na blacie.

Do utartego masła dodać biszkopty, spirytus,

pokruszone wafle ryżowe

 KROK 2: Dokładnie wymieszać. Przyprawić do

smaku sokiem z cytryny.

Z masy formować kulki wielkości orzecha

włoskiego. Część obtaczać w wiórkach

kokosowych, resztę w pokruszonych uprażonych

na suchej patelni płatkach migdałowych.

Odłożyć do lodówki do stężenia.
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