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Kulki ziemniaczane z niespodzianka

‘. Renixx

Polecane na: danie gtowne

Kuchnia (region): polska

[l 50 min . . 1 porcja

. Skiadniki: mieso mielone wieprzowe - 40 dag jajko - 1 szt.
jajko - 1 szt. maka pszenna - 1-2 tyzka
czosnek - 1 zabek sOl, pieprz - - do smaku
butka tarta - 2 tyzka dodatkowo: -
s0s sojowy - 1 tyzeczka ser z06tty lub topiony w plasterkach
szczypiorek posiekany - 2 tyzka - 4 plaster
s, pieprz - - do smaku maka pszenna - - troche
masa ziemniaczana: - jajko - 1 szt.
ziemniaki ugotowane - 70 dag butka tarta - - troche

olej do smazenia - - troche

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Do miski wtozy¢é mielone mieso, dodac
przeci$niety przez praske czosnek, sos sojowy,
sél, pieprz, jajko, butke tartg i posiekany
szczypior.

KROK 2: Wszystko razem doktadnie wymieszac
i zwilzonymi w wodzie rekami uformowaé mate
kotleciki. Zrumienic¢ na ztoty kolor na patelni

z rozgrzanym olejem. Usmazone osaczy¢ na
papierowym reczniku, ostudzic.

KROK 3: Masa ziemniaczana:

Do przeciénigtych przez praske zimnych
ziemniakéw dodac sol, pieprz, make i jajko,
wymieszac.

KROK 4:Z ziemniakdw uformowac kulki,
rozptaszczyé. Na srodku utozy¢ zimnego
kotlecika i pot plasterka sera.

KROK 5: Doktadnie zlepi¢ formujac kulki.
Panierowa¢ w mace, roztrzepanym jajku i butce
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tartej. Smazy¢ na ztoty kolor w gtebokim
ttuszczu. Usmazone osaczy¢, podawac z sosem
i suréwka.
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