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Kurczak zapiekany z brzoskwiniami

.‘. smakujmy
% Polecane na: danie glowne, zapiekanki

Kuchnia (region): polska

[l 40 min B tatwy . 1 porcja

. Skiadniki: kurczak z rozna (potowa lub 2 ocet balsamiczny - 1 tyzka
udka) - migdaly - 5 tyzka
brzoskwinie z puszki - 1 tymianek, sél, pieprz - do smaku
opakowanie

cebula - 1 szt.
masto - 2 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Brzoskwinie odcedzi¢. Zaroodporna forme wysmarowaé grubo mastem. Na dnie formy
roztozy¢ brzoskwinie oraz gatazki tymianku. Cebule obraé, grubo posiekaé. Migdaty pokroi¢ w stupki.
Wsypaé na owoce i przemieszagé.

Kurczaka obrac ze skory, migso podzieli¢ na kawateczki. Roztozy¢ na przygotowanych sktadnikach.
Wstawi¢ do piekarnika rozgrzanego do temp. 180 st. C. Piec ok. 20 minut. Gotowe danie przetozyé
na ogrzany potmisek i trzymacé w cieple.

Do pozostatego z pieczenia sosu wlaé ocet. Podgrzewaé, az ptyn odparuje i zgestnieje. Sosem
skropi¢ danie.
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