
 

Leczo z pieczarkami

Wafelek2601  

Polecane na: danie główne, jednogarnkowe    

 

  Warto wiedzieć:

 

 90 min  łatwy  4 porcje

 

  Składniki:

 

boczek wędzony - 30 dag

 

kiełbasa śląska - 3 szt.

 

pieczarki - 40 dag

 

papryka - różne kolory - 4 szt.

 

pomidor - 4 szt.

 

cebula - 1 szt.

 

 

sól - do smaku

 

pieprz - do smaku

 

zioła prowalsalskie - do smaku

 

czosnek - do smaku

 

olej do smażenia - trochę

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Kiełbaskę i boczek umyć, pokroić

w kostkę, podsmażyć na mocno rozgrzanym

oleju. Zalać wodą, zagotować.

 KROK 2: Cebulkę pokroić w kostkę, podsmażyć

na oleju, dodać pokrojone w kostkę pieczarki

oraz pokrojoną w kostkę paprykę. Smażyć

razem ok. 10 minut.

 KROK 3: Dodać do boczku i kiełbaski.

 KROK 4: Pomidory pokroić w kostkę, dodać do

reszty składników. Gotować do miękkości.

Przyprawić solą, pieprzem, czosnkiem oraz

ziołami.

 KROK 5: Podawać na gorąco z pieczywem.
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