
 

Makaron muszle nadziewane sałatką 

Stokrotka  

Polecane na: przystawki i przekąski    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 30 min  łatwy  20 porcji

 

  Składniki:

 

makaronu muszle - 30 dag

 

jajka ugotowane na twardo - 2 szt.

 

kabanosy - 2 szt.

 

ogórki kiszone - 2 szt.

 

cebulki marynowane - 10 szt.

 

papryka marynowana - 1/2 szt.

 

 

patisony marynowane - 3-4 szt.

 

olej z suszonymi pomidorami i

czosnkiem - 2 łyżka

 

sól - do smaku

 

pieprz - do smaku

 

majonez - 2 łyżka

 

rzeżucha - 2-3 łyżka

 

  Dodatkowe info:

 

Makaron muszle można podawać z różnymi dodatkami

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Makaron ugotować al dente w osolonej

wodzie, odcedzić, przelać zimną wodą.

 KROK 2: Jajka, ogórki, paprykę i patisony

pokroić w kosteczkę. Kabanosy pokroić

w plasterki a cebulkę przekroić na połówki.

Wszystkie przygotowane składniki włożyć do

miski, dodać olej, doprawić do smaku, delikatnie

wymieszać.

 KROK 3: Sałatką napełnić ugotowane muszle.

 KROK 4: Ozdobić majonezem i rzeżuchą.

Podawać jako przekąska.
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