gotuj w stylu eko.p!

Makaron muszle nadziewane satatka

.‘. Stokrotka

Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): polska

[l 30 min . tatwy . 20 porcji

ktadniki: makaronu muszle - 30 dag patisony marynowane - 3-4 szt.
a
jajka ugotowane na twardo - 2 szt. olej z suszonymi pomidorami i
kabanosy - 2 szt. czosnkiem - 2 tyzka
ogorki kiszone - 2 szt. s6l - do smaku
cebulki marynowane - 10 szt. pieprz - do smaku
papryka marynowana - 1/2 szt. majonez - 2 tyzka

rzezucha - 2-3 tyzka

. Dodatkowe info: Makaron muszle mozna podawaé z roznymi dodatkami

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Makaron ugotowac al dente w osolone;j
wodzie, odcedzi¢, przela¢ zimng woda.

KROK 2: Jajka, ogorki, papryke i patisony
pokroi¢ w kosteczke. Kabanosy pokroié¢

w plasterki a cebulke przekroi¢ na potowki.
Wszystkie przygotowane sktadniki wtozyé do
miski, dodac olej, doprawi¢ do smaku, delikatnie
wymieszaé.

KROK 3: Satatkg napetni¢ ugotowane muszle.

KROK 4: Ozdobi¢ majonezem i rzezucha.
Podawac jako przekaska.
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