gotuj w stylu eko.p!

groszku

; smakujmy
Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): arabska

[l 20 min . tatwy . 2 porcje

wedzony boczek - 10 plaster Smietana - 2 tyzka
starty parmezan - 50 g oliwa - troche
groszek zielony (ew. mrozony lub z masto - 1 tyzka
puszki) - 20 dag s6l, pieprz - do smaku

makaron muszelki - 20 dag

. Sposob przygotowania:

Makaron z kremowym sosem z boczku i

KROK 1:Zagotowac wode na makaron i ugotowaé go. Boczek drobno pokroié. Postawi¢ duzg
patelnie na srednim ogniu, wlac oliwe i masto. Wrzuci¢ boczek, posypac pieprzem i smazy¢, az
stanie sie chrupiacy i ztocisty. Nastepnie dodaé zielony groszek i Smietang, zamiesza¢. Makaron
odcedzi¢, wrzuci¢ na patelnie, zamieszac i zdja¢ z ognia. Doda¢ starty parmezan i potrzasnaé

patelnia.
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