gotuj w stylu eko.p!

[l 20 min . tatwy . 4 porcje

Makaron z maki z petnego Sos pomidorowy np. passata bio -
przemiatu - 300 g 500 g

Kietbasa wiejska podsuszana Przyprawy: sol, pieprz, papryka
dobrej jakosci - 400 g ostra - do smaku

Por sredni - 2 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Kietbase kroimy w dos¢ drobng kostke, wrzucamy na patelnig, podlewamy wodg i dusimy
ok. 5 min.

W miedzyczasie kroimy por, ktéry nastepnie dodajemy do duszacej sie na patelni kietbasy.
Mieszamy i dusimy dalej - az do momentu gdy por bedzie miekki.

Podlewamy woda, tak aby lekko nig przykry¢ zawarto$¢ patelni, dodajemy sos i przyprawy.
Makaron gotujemy zgodnie z opisem producenta.

Bierzemy talerz, wyktadamy ugotowany al dente makaron, polewamy sosem i gotowe.
Smacznego!
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