
 

Marmurkowe pierogi z borówkami

Renixx  

Polecane na: danie główne    

Kuchnia (region): arabska, polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 60 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

mąka pszenna - 35 dag

 

ciepła woda - 1 szklanka

 

masło - 1 łyżka

 

śmietana - 1 łyżka

 

kakao - 1 łyżka

 

cynamon mielony - 1/2 łyżeczka

 

 

sól - trochę

 

borówki amerykańskie - 1,5

szklanka

 

gęsta śmietana - trochę

 

cukier z wanilią - 2 łyżeczka

 

cukier - trochę

 

  Dodatkowe info:

 

Pierogi z różnym nadzieniem bardzo często goszczą na moim stole.

Dzisiaj przygotowałam dwukolorowe pierogi z borówkami.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Do przesianej mąki dodać jajko,

szczyptę soli, masło rozpuszczone w ciepłej

wodzie i śmietanę.

 KROK 2: Wymieszać łyżką lub nożem, podzielić

na 2 części. Jedną część ciasta zagnieść jasną

a drugą połączyć z kakao i cynamonem.

 KROK 3: Oba kolory ciasta posiekać i razem

połączyć, przykryć i odłożyć na 20-25 minut.

 KROK 4: Następnie rozwałkować, pokroić

w prostokąty, ułożyć po kilka borówek

i dokładnie zlepić.

 KROK 5: Partami wkładać do wrzącej, osolonej

wody i gotować 3-4 minuty od chwili

zagotowania. Podawać ze śmietaną

wymieszaną z cukrem i cukrem waniliowym.
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