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Marmurkowe pierogi z borowkami

1 Renixx

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): arabska, polska

oB . 60 min . tatwy . 1 porcja

maka pszenna - 35 dag sOl - troche
ciepta woda - 1 szklanka borowki amerykanskie - 1,5

masto - 1 tyzka szklanka
$mietana - 1 tyzka gesta $mietana - troche
kakao - 1 tyzka cukier z wanilig - 2 tyzeczka

cynamon mielony - 1/2 tyzeczka ~ Cukier - troche

. Dodatkowe info: Pierogiz r6znym nadzieniem bardzo czesto goszczg na moim stole.
Dzisiaj przygotowatam dwukolorowe pierogi z boréwkami.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Do przesianej maki dodac¢ jajko,
szczypte soli, masto rozpuszczone w cieptej
wodzie i Smietane.

KROK 2: Wymieszac tyzkg lub nozem, podzieli¢
na 2 czesci. Jedng czes¢ ciasta zagniesc jasng
a drugq potaczy¢ z kakao i cynamonem.

KROK 3: Oba kolory ciasta posiekaé i razem
potaczyé, przykry¢ i odtozy¢ na 20-25 minut.

KROK 4: Nastepnie rozwatkowac, pokroi¢
w prostokaty, utozy¢ po kilka borowek
i doktadnie zlepié.

KROK 5: Partami wktadaé do wrzacej, osolone;
wody i gotowac 3-4 minuty od chwili
zagotowania. Podawac ze Smietang
wymieszang z cukrem i cukrem waniliowym.
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