
 

Mazurek czekoladowy

smakujmy  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 0 min  łatwy  14 porcji

 

  Składniki:

 

Ciasto: - 

 

mąka - 20 dag

 

masło - 20 dag

 

woda - 3 łyżka

 

cukier - 1 łyżka

 

masa: - 

 

 

masło - 10 dag

 

gorzka czekolada - 20 dag

 

cukier - 2 łyżka

 

kakao - 1 łyżka

 

dżem pomarańczowy - 1 słoik

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: 1. Wszystkie składniki ciasta wyrobić na jednolitą masę, owinąć folią i włożyć do lodówki na

godzinę. Następnie rozwałkować, wyłożyć nim formę do pieczenia i piec ok. 15-20 min w 180

stopniach.

2. W kąpieli wodnej rozpuścić wszystkie składniki masy czekoladowej prócz dżemu. Ciepłą

czekoladę wylać na przestudzone ciasto.

3. Udekorować dżemem
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